POWIATOWY URZAD PRACY
w Ostrowi Mazowieckie]
07-300 Ostrow Maz. ul. 3 Maja 55

tet {024

74-533-93, 74-521-52. fax 74-521-52

OGLOSZENIE O PRZETARGU NIEOGRANICZONYM

Zamawiajacy:

Powiatowy Urzad Pracy w Ostrowi Mazowieckiej

07- 300 Ostrow Mazowiecka, ul. 3 Maja 55

tel. 0-29 74-521-51, 74-533-93

fax. 0-29 74-521-52

strona internetowa: http://pup.ostrow.mazowiecka.sisco.info

e-mail: pupom@post.pl

godziny urzedowania: od poniedziatku do piatku w godzinach od 8% do 162

ogtasza przetarg nieograniczony na przeprowadzenie ustugi szkoleniowej dla os6b
bezrobotnych zgodnie z art. 39-46 w zwigzku z art. 5 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia
2004 roku Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U z 2007 r. Nr 223, poz. 1655 ze zm.).
Warto$¢ zaméwienia jest mniejsza niz kwoty okreslone w przepisach wydanych na
podstawie art. 11 ust. 8 w/w ustawy

1.

Przedmiotem zamoéwienia sg ustugi szkoleniowe — (CPV) 80500000-9 dla
10 os6b bezrobotnych z terenu Powiatu Ostrowskiego w zakresie:
»Kucharz - garmazer”, zgodnie z przedstawionym ponizej zakresem
tematycznym i godzinowym. Szkolenie finansowane jest ze $Srodkéw
Funduszu Pracy:

a) iloé¢ godzin szkolenia: ogdtem 150 godzin zegarowych®, w tym:

- 50 godz. zajec teoretycznych,

- 100 godz. zajec¢ praktycznych.

" przy czym godzina zegarowa liczy 60 minut i obejmuje zajecia edukacyjne liczace 45
minut oraz przerwe liczacq srednio 15 minut, gdyz diugosé przerwy moze byé ustalona w
sposdb elastyczny.

b) zakres tematyczny szkolenia:

organizowanie, porzgdkowanie i utrzymywanie w statej czystosci stanowiska pracy
zgodnie z zasadami ergonomii, bezpieczeristwa i higieny pracy, ochrony
przeciwpozarowe;j,

organizowanie i planowanie procesow technologicznych zgodnie z wymaganiami
sanitarno-higienicznymi i zasadami bhp,

przechowywanie, magazynowanie i zabezpieczanie przed zepsuciem surowcow,
potproduktéw oraz wyrobow kulinarnych,

pobieranie surowcow i potproduktow do produkgji kulinarne;j,

- dobieranie i postugiwanie sig narzedziami, maszynami i urzgdzeniami do produkgji

potraw i napojow oraz biezaca konserwacja tych urzadzen,

samodzielne sporzadzanie, roznymi technikami i metodami, potraw, napojow
I wyrobow garmazeryjnych z rdéznych grup surowcéw z zachowaniem wartosci
odzywczej,

porcjowanie, dekorowanie i ekspedycja wyrobéw kulinarnych,

planowanie positkdw i uktadanie menu,

wspotpraca z klientami | dostawcami,

wspotpraca z kierownictwem zaktadu,

odbieranie jakosciowe i iloSciowe surowcow, potproduktow i gotowych wyrobow,
kontrolowanie zgodnosci czynnosci produkcyjnych z wymaganiami systemu GMP
i GHP,



- monitorowanie procesu produkcyjnego pod katem wystepowania czynnikow
zagrazajgcych zyciu i zdrowiu czfowieka zgodnie z procedurami systemu HACCP.

Program szkolenia opisany w przedmiocie zamdwienia jest zgodny z Krajowym
Standardem Kwalifikacji Zawodowych pn. ,Kucharz Nr 512201" i bazami danych o
standardach kwalifikacji zawodowych i modutowych programach szkoleri prowadzonych
przez ministra wiasciwego do spraw pracy.

2. Termin wykonania zamowienia:

- Termin rozpoczecia zamowienia — nie wczesniej niz od 07.06.2010 r.
(wltacznie)
- Termin zakonczenia zamowienia — nie poézniej jak do 30.06.2010 r.
(wiacznie)

Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czesciowych.

Zamawiajacy nie przewiduje zamowien uzupetniajacych.

Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych.

Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.

Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektronicznej.

Zamawiajacy nie zamierza ustanawia¢ dynamicznego systemu zakupoéw.

Wadium nie jest wymagane.
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0. Warunki udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonania oceny
spetniania tych warunkéw

10.1. O zaméwienie moze ubiegac¢ sie Wykonawca, ktdry spetnia nastepujace warunki:

a) posiada uprawnienia do wykonywania dziatalnosci szkoleniowej w zakresie szkolenia,
ktérego dotyczy niniejsza SIWZ;

b) posiada wiedze i doSwiadczenie umozliwiajgce wykonanie zamdéwienia:

c) dysponuje odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamoéwienia;

d) znajduje sig¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie
zamowienia;

e) nie podlega wykluczeniu z postepowania o udzielenie zamoéwienia.

10.2. Wykonawca moze polegac¢ na wiedzy i do$wiadczeniu, potencjale technicznym,

osobach zdolnych do wykonania zamdéwienia lub zdolnosciach finansowych innych

podmiotow, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych go z nimi stosunkéw.

10.3. Wymagane dokumenty poswiadczajgce spetnienie warunkéw udziatu w

postepowaniu:

a) os$wiadczenie o spetnieniu warunkow wymaganych z art. 22 ust. 1 oraz art. 24 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2007 r. Nr 223
poz. 1655 ze zm.) z wykorzystaniem wzoru — zatacznik nr 2 niniejszej Specyfikacji
Istotnych Warunkéw Zamowienia,

b) oswiadczenie Wykonawcy potwierdzajgce forme organizacyjno — prawna oraz brak
zaleglosci w opfatach z wykorzystaniem wzoru — zatacznik nr 3 do niniejszej
Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamoéwienia,

c¢) kopia (potwierdzona za zgodnos¢ z oryginatem) aktualnego odpisu z wtasciwego
rejestru, poswiadczajaca reprezentacje jednostki szkoleniowej (np. wpis do KRS)
wystawiona nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert,

d) pisemne zobowigzanie podmiotéw do oddania do dyspozycji Wykonawcy
niezbgdnych zasobow na okres korzystania z nich przy wykonaniu zaméwienia — w
przypadku gdy Wykonawca polega na wiedzy i doswiadczeniu, potencjale
technicznym, osobach zdolnych do wykonania zaméwienia lub zdolnosciach
finansowych innych podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych go z
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nimi stosunkow, z wykorzystaniem wzoru — zatacznik nr 5 do niniejszej Specyfikacji
Istotnych Warunkéw Zamowienia.
10.4. Spelnienie warunkow udziatu Wykonawcy w postepowaniu o udzielenie
zaméwienia publicznego, bedzie oceniane na podstawie sktadanych dokumentéw i
oswiadczen — ich kompletnosci i dokladnosci informacji w nich zawartych, w trybie:
.spetnia” lub ,nie spetnia” ewentualnie ,ztozyt" lub ,nie ztozyt".

11. Specyfikacja istotnych warunkow zamowienia dostepna jest na stronie
internetowej http://pup.ostrow.mazowiecka.sisco.info Ilub moze byc
przestana bezptatnie na wniosek wykonawcy poczta lub faxem Ilub
elektronicznie, w terminie 5 dni od daty wplywu pisemnego wniosku do
Zamawiajacego.

12.Kryteria oceny ofert i ich znaczenie (1% = 1 pkt) :

Lp.

Nazwa kryterium Waga

Zakres i jakos¢ oferowanego programu szkolenia,
w tym wykorzystywanie standardéw kwalifikacji
zawodowych i modutowych programéw szkolen
zawodowych, dostgpnych w bazach danych
prowadzonych przez ministra wiasciwego do
spraw pracy

9 %

Kwalifikacje kadry dydaktycznej 15 %

Dostosowanie ilosci i jakosci pomieszczen oraz
wyposazenia w sprzet i pomoce dydaktyczne do
potrzeb okreslonego szkolenia, z uwzglednieniem 5 %
bezpiecznych i higienicznych warunkéw pracy i
nauki

Posiadanie przez wykunawcé certyfikatu jakosci

e 10 %

Rodzaj dokumentéw potwierdzajacych ukonczenie

4]
| szkolenia i uzyskanie kwalifikacji 5%

| Koszt szkolenia 60 %

13.Miejsce oraz termin sktadania ofert:

Oferty mozna sktadac w Powiatowym Urzedzie Pracy w Ostrowi Mazowieckie]
ul. 3 Maja 55 w terminie do 20 maja 2010 roku do godziny 10.00 pokdj nr 13
(sekretariat, | pietro). Koperta/opakowanie zawierajace oferte musi by¢
zaadresowane do zamawiajacego na w/w adres, zawieraé pieczeé, adres
wykonawcy oraz posiadac¢ oznaczenie:

Oferta na przeprowadzenie szkolenia pn. ,Kucharz — garmazer™,

.Nie otwiera¢ do dnia 20.05.2010 r. do godziny 13°”

14. Termin otwarcia ofert:

Otwarcie ofert nastapi w dniu 20 maja 2010 roku o godz. 13.00 w pokoju
nr 11 (I pietro) w siedzibie Zamawiajacego.

15. Termin zwigzania oferta:

30 dni od uptywu terminu do sktadania ofert.




16. Osoba upowazniona do kontaktéw z Wykonawcami to:

Kinga Tyszka — tel. (029) 745-33-93; 745-21-51; 745-21-52

Data ukazania si¢ ogfoszenia w Biuletynie Zamowiern Publicznych, na tablicy
ogtoszen i stronie internetowej Powiatowego Urzedu Pracy w Ostrowi Mazowieckiej:
12 maj 2010 rok.

Za‘mx




